
South of my Island

C o c k t a i l  n o n  a l c o o l i s é  /  N o n a l c o h o l i c  c o c k t a i l

Purée de mangue PONTHIER 	 6,5cl
Purée d’ananas PONTHIER 	 6,5cl
Purée de fruit de la passion PONTHIER 	 3,5cl
Purée de citron jaune PONTHIER 	 2cl
Sirop de falernum	 1cl
Glaçons 	 QS

Décoration : mangue fraîche, feuilles d’ananas, framboises séchées  
Type de verre : Tiki    I    Technique : Shaker
Shaker l’ensemble des ingrédients puis double filtrer et verser dans un verre 
préalablement rempli de glaçons. Décorer avec un quartier de mangue fraîche, les 
feuilles d’ananas et les framboises séchées. 
Variante : ajouter 12 feuilles de menthe fraiche pilée dans le fond du verre. 

PONTHIER mango purée 	 6,5cl
PONTHIER pineapple purée 	 6,5cl
PONTHIER passion fruit purée 	 3,5cl
PONTHIER lemon purée 	 2cl
Falernum syrup 	 1cl
Ice cubes 	 SQ

Decoration: fresh mango, pineapple leaves, dry raspberry 
Type of glass: Tiki    I    Technic: Shaker
Shake all ingredients and double strain, then pour in a glass previously filled with 
ice cubes. Decorate with a quarter of fresh mango, the pineapple leaves and dry 
raspberries.
Variant: place 12 fresh mint leaves grinded into the bottom of the glass.
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Mangue / Mango


