Coctel sin alcohol / Nicht Alkoholische Cocktail

South of my Island

Puré de mango PONTHIER 6,5cl Mangopiirre PONTHIER 6,5c
Puré de pita PONTHIER 6,5cl Ananaspiree PONTHIER 6,5c
Puré de maracuyd PONTHIER 3,5d Passionsfruchtpiree PONTHIER 3,5d
Puré de limén PONTHIER 2d Zitronenpiirre PONTHIER 2
Jarabe de falernum 1d Falernumsirup 1d
Cubitos de hielo Qs Eiswiirfel SQ

Decoracién : mango fresco, hojas de pifia, frambuesas deshidratadas

Tipodevaso:Tiki | Técnica: Mezclar

Mezclar todos los ingredientes, luego filtrarlos dos veces y verter en un vaso previamente
llenado de cubitos de hielo. Decorar con un gajo de mango fresco, las hojas de pifia y las
frambuesas deshidratadas.

Variante: Afiadir 12 hojas de menta fresca machacadas en el fondo del vaso.

Dekoration : Frische Mango, Ananasbltter, getrocknete Himbeeren

Glas:Tiki 1 Arbeitstechnik : Shaker

Alle Zutaten im Shaker mixen, durch das Barsieb in ein mit Eiswiirfeln gefiilltes Glas
gieBen. Mit einer frischen Mangospalte, den Ananasbldttern und den getrockneten
Himbeeren dekorieren.

Variante: Zusatzlich 12 frische, zerstoBene Minzebldtter auf den Glasboden geben.
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