Coctel clasico alcoholica / Alkoholische Klassischen Cocktail

Albaricoque / Aprikose

Vodka 3d Wodka 3d
Puré de albaricoque PONTHIER 7d Aprikosenpiirre PONTHIER 7d
Puré de limén PONTHIER 1d Zitronenpiirre PONTHIER 1d
Jarabe de aziicar de cana 1d Zuckerrohrsirup Td
Esencia de romero 1,5d Rosmarinessenz 1,5d
Limonada Limonade

En una coctelera con dos tercios de hielo, verter todos los ingredientes excepto la
limonada. Agitar y verter filtrandose en un vaso tumbler lleno de hielo. Completar con
limonada y remover delicadamente. Decorar con una rama de romero fresco.
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Alle Zutaten mit Ausnahme der Limonade in einen Shaker geben, der zu zwei Dritteln
mit Eiswiirfeln gefiillt ist. Schiitteln, danach in ein mit Eiswiirfeln gefiilltes Tumblerglas
fiillen, dabei filtern. Mit Limonade auffiillen und vorsichtig umriihren. Mit einem frischen
Rosmarinstdngel dekorieren.
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