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Red Fruits Hibiscus
Purée de groseille PONTHIER  	 6cl
Purée de griotte PONTHIER	 6cl
Infusion d’hibiscus  
(20g d’hibiscus pour 1 litre d’eau à 95°C, 4 minutes d’infusion)	 12cl

Shaker tous les ingrédients puis filtrer dans un gobelet sans glace.
Variante : ajouter 3cl de vodka pour une version alcoolisée.
 

PONTHIER  redcurrant purée	 6cl
PONTHIER morello cherry purée	 6cl
Hibiscus infusion  
(20g of hibiscus for 1 litre of water at 95°C, infused for 4 minutes)	 12cl

Shake all the ingredients then strain into a highball glass without ice.
Variant : add 3cl of vodka for an alcoholic version.
 

Groseille / Redcurrant Griotte / Morello Cherry
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