Cafés & tés / Kaffees & Tees

Puré de pera PONTHIER 5d Birnenpiirre PONTHIER 5d
Espresso 1(6cl) Espresso 1(6¢l)
Leche entera espumada 15 Aufgeschdumte Vollmilch 15d

Verter el puré de pera PONTHIER en el fondo del vaso. Preparar el espresso en
una jarra. Espumar la leche a 65°C. Vlerter en el vaso la leche espumada e incorporar el
espresso lentamente, servir con una pajita.

Das Birnenpiiree PONTHIER in ein Glas gielSen. Den Espresso in ein Kinnchen
laufen lassen. Die Milch auf 65°C aufschdumen. Die aufgeschdumte Milch in das Glas
gielSen und den Espresso vorsichtig unterriihren, mit einem Strohhalm servieren.
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