
©
 Ph

ot
o 

Ad
el

in
e 

M
on

ni
er

Passion Mojito

C o c k t a i l  a l c o o l i s é  C l a s s i q u e  /  A l c o h o l i c  C o c k t a i l  C l a s s i c

Rhum cubain 	 4cl
Purée de fruit de la passion PONTHIER 	 6cl
Sucre liquide 	 1cl
Eau gazeuse 	 2cl
Citron vert 	 ½
Menthe fraîche 	 12 feuilles

Dans un verre à mojito, placer la menthe fraîche, le citron vert en quartiers et le sucre 
liquide. Piler. Ajouter la purée de fruit de la passion PONTHIER et le rhum 
cubain. Remplir le verre de glace pilée, ajouter l’eau gazeuse et mélanger à l’aide d’une 
bar spoon.

Cubain rum	 4cl (1,5fl. oz.)
PONTHIER passion fruit purée 	 6cl (2fl. oz.)
Liquid sugar	 1cl (0,5fl. oz.)
Sparkling water 	 2cl (0,75fl. oz.)
Lime	 ½
Fresh mint 	 12 leaves

In a mojito glass, place the fresh mint leaves, the lime in pieces and the liquid sugar and 
muddle together. Add the PONTHIER passion fruit purée and Cuban rum. Fill the 
glass with crushed ice, add sparkling water and mix with a bar spoon.

Fruit de la passion / Passion fruit


