Cocktail non alcoolisé / Nonalcoholic cocktail

Framboise / Raspberry

[ Miss You Berry Much

Purée de framboise PONTHIER 5d PONTHIER raspberry purée 5dl
Purée de citron jaune PONTHIER 4d PONTHIER lemon purée 4d
Menthe fraiche 12 feuilles Fresh mint 12 leaves
Ginger beer QS Ginger beer SQ
Glacons Qs Ice cubes SQ

Rim de framboise : citron jaune frais, sucre en poudre, sirop de sucre, framboises
séchées émiettées

Décoration : rim de framboise, menthe fraiche, sucre glace

Type de verre : Coupe cocktail vintage | Technique : Shaker

Verser les purées de fruit PON'THIER et la menthe fraiche dans le shaker rempli
de glagons. Shaker et double filtrer. Compléter lentement avec la ginger beer. Décorer le
bord du verre avec le rim de framboise et la menthe fraiche, saupoudrer de sucre glace.

Raspberry rim ingredients: fresh lemon, sugar, sugar syrup, dried crumbled raspberry
Decoration: raspberry rim, fresh mint, ice sugar powder

Type of glass: Old cocktail cup | Technic: Shaker

Pour the PONTHIER fruit purées and fresh mint in the shaker with ice.
Shake and double strain. Top slowly with ginger beer. Decorate the rim of
the glass with the raspberry and fresh mint, sprinkle with ice sugar powder.
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