Cafés & tés / Kaffees & Tees

Albaricoque / Aprikose

Cascara Apricot

Puré de albaricoque PONTHIER 12d

Aprikosenpiirre PONTHIER 12d

(ascara (30g por 1litro de agua a 95 °C, infusion de la cereza del cafetor) 12d

Cascara (30 g fiir 1 Liter Wasser bei 95 °C, Kaffeekirschinfusion) 12d

Agitar en coctelera todos los ingredientes y luego colar en un vaso lleno de hielo.
Opcidn: preparar la bebida con 10c| de puré de albaricoque PONTHIER + 10c de
cascara + 4l de ron dorado (marca Zacapa por ejemplo), para una version alcohélica.

Beide Zutaten im Shaker mischen und dann durch einen Filter in einen mit Eis gefiillten
Becher fiillen.

Variante: Fiir eine alkoholhaltige Version nehmen Sie 10d PONTHIER
Aprikosenpiiree + 10c! Cascara + 4cl braunen Rum vom Typ Zacapa.
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