
©
 Ph

ot
os

 L
or

an
 D

hé
rin

es
 e

t M
at

hi
ld

e 
de

 L’
Ec

ot
ai

s

Captain Litchi

C o c k t a i l  a l c o o l i s é  /  A l c o h o l i c  c o c k t a i l

Rhum vieux	 4cl
Purée de citron vert PONTHIER  	 1cl
Purée d’ananas PONTHIER	 2cl
Sirop d’orgeat	 1cl
Purée de litchi PONTHIER	 5cl

Pitahaya	 1
Feuilles d’ananas	 2
Fraise	 1

Verser tous les ingrédients dans un shaker rempli au ¾ de glaçons.
Remplir le verre Tiki de glaçons et verser la préparation après l’avoir bien secouée. 
Garnir le verre avec de la glace pilée.
Découper des tranches de Pitahaya pour la décoration puis, après les avoir affinées, en 
placer deux sur le haut du cocktail.

Old rum	 4cl
PONTHIER lime puree  	 1cl
PONTHIER pineapple puree	 2cl
Orgeat syrup	 1cl
PONTHIER lychee puree	 5cl

Dragon fruit	 1
Pineapple leaves	 2
Strawberry	 1

Pour all the ingredients into a shaker three-quarters full of ice.
Fill the Tiki glass with ice and pour the mixture after shaking well. Garnish the glass 
with crushed ice.
Cut dragon fruit slices for decoration then, after preparing them, place two at the top 
of the cocktail.

Litchi / Lychee


