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Berry Blush

C ó c t e l  c l á s i c o  a l c o h ó l i c a  /  A l k o h o l i s c h e  K l a s s i s c h e n  C o c k t a i l 

Puré de frutas rojas PONTHIER	 5cl
Licor de vainilla	 1,5cl
Champán brut blanco

Verter el puré de frutas rojas PONTHIER y el licor de vainilla en un vaso de 
mezcla lleno de hielo. Añadir un chorrito de champán. Remover y verter en una copa de 
champán y completar con champán. 

Fruchtpüree aus roten Früchten PONTHIER	 5cl
Vanillelikör	 1,5cl
Champagner Brut Blanc

Das Fruchtpüree aus roten Früchten PONTHIER und den Vanillelikör in ein mit 
Eiswürfeln gefülltes Mischglas geben. Etwas Champagner hinzufügen. Umrühren, in ein 
Champagner-Kelchglas geben und mit Champagner auffüllen. 
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Frutas Rojas / Roten Früchten


