Coctel clasico alcoholica / Alkoholische Klassischen Cocktail

Meldn / Melone

———
Albahaca fresca 5 hojas Basilikumbldtter 5 frische
Puré de melon PONTHIER 8d Melonenpiirre PONTHIER 8
Ginebra 3d Gin 3d
Jarabe de azicar de cafia 1d Zuckerrohrsirup Td
Sodawasser

Agua con gas

Verter directamente en un vaso tumbler piler unas hojas de albahaca fresca. Aiadir
el puré de meldn, la ginebra y el jarabe de aziicar de cafia. Llenar el vaso con hielo.
Completar con agua gasificada y remover. Afiadir una rama de albahaca fresca para
decorar.
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Direkt in einem Tumblerglas einige frische Basilikumbldtter zerstoen. Das Melonenpiiree,
den Gin und den Zuckerrohrsirup hinzufiigen. Das Glas mit Eiswiirfeln fiillen. Mit
Sodawasser auffiillen und umriihren. Mit einem frischen Basilikumkdpfchen dekorieren.
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