PONTHIER

LE FRUIT DEPUIS 1946

/umo de frutas
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Albaricoque Bergeron Ardndano Negro (oco Coco (Indonesia) Fresa Fresa Gariguette
~OBRIX:215 ~ BRIX:20 ~BRIX:30 BRIX: 14 ~BRIX:18 ~BRIX:155
AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10%
Puré de albaricoque 10d  Puré de ardndano negro 12d  Puré de coco 12d  Puré de coco 12d  Puré de fresa 12d Puré de fresa Gariguette 12d
Agua mineral 10d  Aquamineral 8 Agua mineral 8 Aguamineral 8 Aguamineral 8 Agua mineral 8
Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d
Puré 50%  Puré 60%  Puré 60%  Puré 60%  Puré 60%  Puré 60%
Aqua 50%  Aqua 40%  Aqua 40%  Aqua 40%  Aqua 40%  Aqua 40%
= = - — — v —
Fresa del Bosque Frambuesa Willamette Frutas Exéticas Frutas Rojas Grosella Limén 100%
~ BRIX:19  BRIX:20 _ BRIX:25 _ BRIX:21 _ BRIX:21,5 ~ BRIX:8
AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 0%
Puré de fresa del bosque 12d  Puré de frambuesa 1d  Puré de frutas exdticas 12d  Puré de frutas rojas 10d  Puré de grosella 12d  Purédelimén 12d
Agua mineral 8 Agua mineral 9d  Agua mineral 8 Agua mineral 10d  Agua mineral 8 Aguamineral 8
Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d
Puré 60%  Puré 55%  Puré 60%  Puré 50%  Puré 60%  Puré 60%
Agua 40%  Aqua 45%  Aqua 40%  Agua 50%  Aqua 40%  Aqua 40%
) ) - @ "
Litchi 100% Litchi Madagascar 100% Mandarina 100% Maracuya Flavicarpa Mango Alphonso Meldn de Quercy (IGP)
BRIX: 16 BRIX: 17 BRIX: 11 BRIX: 21 BRIX:23,5 BRIX: 19
AZUCAR ANADIDO : 0% AZUCAR ANADIDO : 0% AZUCAR ANADIDO : 0% AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 6% AZUCAR ANADIDO : 8%
Puré de litchi 16cl  Puré de litchi 16cl  Puré de mandarina 18c  Puré de maracuya 12d Puré de mango 10d  Puré de melén 14d
Agua mineral 4d  Agqua mineral 4d  Aqua mineral 2d  Agua mineral 8 Aguamineral 10d  Aguamineral 6¢l
Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d
Puré 80%  Puré 80%  Puré 90%  Puré 60%  Puré 50%  Puré 70%
Agua 20%  Agua 20%  Agua 10%  Agua 40%  Aqua 50%  Aqua 30%
v’ e — .
Melocotdn Blanco Melocotdn de Vifia Ciruela Mirabel Mora Naranja Sanguina 100% Pera Williams
BRIX: 19,5 BRIX:19,5 de Lorena (IGP) BRIX:20 BRI BRIX:19
AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 10% BRIX : 27 AZUCAR ANADIDO : 10% AZUCAR ANADIDO : 0% AZUCAR ANADIDO : 7%
Puré de melocotén blanco 12d  Puré de melocoton de vifia 12d AZUCAR ANADIDO : 10% Puré de mora 12d Puré de naranja sanguina 20d Puréde pera 12d
Agua mineral 8 Agua mineral 8 Puré deciruela mirabel 10c  Agua mineral 8 Aguamineral Oc  Agua mineral 8
Volumen total 20c  Volumen total 20c Agua mineral 10d  Volumen total 20d  Volumen total 20cd  Volumen total 20d
Puré 60%  Puré 60%  Volumen total 20d  Puré 60%  Puré 100%  Puré 60%
Aqua 40%  Aqua 40%  Puré 50%  Aqua 40%  Aqua 0%  Aqua 40%
Agua 50%

IGP : Indicacién Geografica Protegida

PROCESO

Verter el puré de fruta PONTHIER y el agua mineral en la licuadora y batir durante 30 minutos. Servir frio.
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PONTHIER

L 4
Pina Pifia Victoria 100% Plétano Pomelo Rosa Manzana Verde Granny Smith Ciruela Reina Claudia
~ BRIX:18 ~ BRIX:18 BRIX:27 Star Ruby 100% ~BRIX:20 de Quercy (Label Rouge)
AZUCAR ANADIDO : 5% AZUCAR ANADIDO : 0% AZUCAR ANADIDO : 10% ~BRIX:TT AZUCAR ANADIDO : 6% ~ BRIX:26
Puré de pina 14d  Puré de pina Victoria 14d  Puré de platano 9l AZUCAR ANADIDO : 0% Puré de manzana verde 10d AZUCAR ANADIDO : 8%
Agua mineral 6d  Aguamineral 6d  Aguamineral 11d  Puré de pomelo rosa 14d  Agua mineral 10d  Puré deciruela reina claudia 12d
Volumen total 20d  Volumen total 20d  Volumen total 20d  Aguamineral 6d  Volumen total 20d  Aguamineral 8d
Puré 70%  Puré 70%  Puré 45%  Volumen total 20d  Puré 50%  Volumen total 20d
Agua 30%  Aqua 30%  Agua 55%  Puré 70%  Agua 50%  Puré 60%
Aqua 30% Agua 40%
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PROCESO

Verter el puré de fruta PONTHIER y el agua mineral en la licuadora y batir durante 30 minutos. Servir frio.
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