PONTHIER

Aprikose Bergeron Ananas Ananas Victoria 100% Griiner Apfel Granny Smith Banane Bergamotte 100%
BRIX:21,5 BRIX: 18 BRIX: 18 BRIX:20 BRIX:27 BRIX:8,5
ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 5% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 6% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0%
Aprikosenpiiree 10000 A pii 1000 A pil 1000g  Piiree aus Griiner Apfel 1000g B pii 1000g  Bergamottenpiiree 1000g
Zucker (1) 100g  Zucker (1) 1279 Zucker (1) 1339 Zucker(1) 80g  Zucker (1) 1209 Zucker (1) 178¢
Gelbes Pektin (E440) 20g  Gelbes Pektin (E440) 259 Gelbes Pektin (E440) 279 Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (E440) 249 Gelbes Pektin (E440) 369
Zucker (2) 7549 Zucker (2) 816  Zucker(2) 9119 Zucker (2) 7789 Zucker (2) 7209 Zucker (2) 824g
Glukosesirup 100g  Glukosesirup 1069  Glukosesirup 1119 Glukosesirup 100g  Glukosesirup 100g  Glukosesirup 111g
Zitronensaure (E330) 269 Zitronensaure (E330) 38g  Zitronensaure (E330) 409  Zitronensaure (E330) 269 Zitronensdure (E330) 36g  Zitronensaure (E330) 299
Gesamtgewicht 2000  Gesamtgewicht 21119 Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 2000g  Gesamtgewicht 2000g  Trinatriumcitrat (E331) 449
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gesamtgewicht 2178¢
Piiree 50%  Piiree 47%  Piree 45%  Piiree 50%  Piiree 50%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Piiree 45%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

v L
Williams-Birne Cranberry Blaue Feige Blutorange 100% Brombeere Erdbeere
BRIX: 19 BRIX: 15 BRIX : 24 BRIX: 11 BRIX: 20 BRIX: 18
ZUCKERZUSATZ : 7% ZUCKERZUSATZ : 12% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10%
Birnenpiiree 1000g  Piiree aus Cranberry 1000g  Pilree aus Blaue Feige 10009 BI 1000g  Brombeerpii 1000g  Erdbeerpiiree 1000g
Zucker (1) 83qg  Zucker (1) 156g  Zucker (1) 779 Zucker (1) 111g  Zucker (1) 80g  Zucker (1) 80g
Gelbes Pektin (E440) 179 Gelbes Pektin (E440) 31g  Gelbes Pektin (E440) 159 Gelbes Pektin (E440) 22g  Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (E440) 169
Zucker (2) 8379 Zucker (2) 611g  Zucker(2) 7099 Zucker (2) 949  Zucker (2) 778¢  Zucker (2) 778g
Glukosesirup 1039 Glukosesirup 98g  Glukosesirup 979 Glukosesirup 1119 Glukosesirup 100g  Glukosesirup 100g
Zitronenséure (E330) 27q  Zitronenséure (E330) 209 it dure (E330) 359 Zitronenséure (E330) 29q  Zitronensaure (E330) 269 Zitronenséure (E330) 269
Gesamtgewicht 20679 Gesamtgewicht 19169  Gesamtgewicht 19339 Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 20009  Gesamtgewicht 2000g
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Piiree 48%  Piree 529%  Piree 51%  Piiree 45%  Piiree 50% Piiree 50%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Erdebeere 100% Erdebeere Gariguette Erdebeere Mara des Bois Exotische Friichte Granatpfel Rosa Grapefruit 100%
BRIX:9 BRIX: 15,5 BRIX: 15 BRIX:25 BRIX: 23 BRIX: 11

ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0%
Erdbeerpiiree 10009 Erdbeerpiiree 1000g  Erdbeerpiiree 10009 Piiree aus Exotische Friichte  1000g  Piiree aus Granatapfel 10009 Piiree aus Rosa Grapefruit 1000g
Zucker (1) 899  Zucker (1) 809  Zucker (1) 809  Zucker (1) 1209 Zucker (1) 80g  Zucker (1) 111g
Gelbes Pektin (E440) 189 Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (E440) 24g  Gelbes Pektin (E440) 169  Gelbes Pektin (E440) 22
Zucker (2) 9769 Zucker (2) 7789 Zucker(2) 7789 Zucker (2) 7309 Zucker(2) 7789 Zucker (2) 9499
Glukosesirup 111g  Glukosesirup 100g  Glukosesirup 100g  Glukosesirup 100g  Glukosesirup 100g  Glukosesirup 111g
Zi dure (£330) 299 i dure (E330) 269 i aure (E330) 269 Zitronensaure (E330) 269 i aure (E330) 269  Zit dure (E330) 299
Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 2000  Gesamtgewicht 2000  Gesamtgewicht 20009  Gesamtgewicht 20009 Gesamtgewicht 22229
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Piiree 45% Piiree 50%  Piiree 50%  Piiree 50%  Piiree 50%  Piiree 50%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 75%

Gewiinschter Trockenextrakt 75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

g.9.A: Geschiitzte geografische Angabe | Trockenextrakt gesamt

ZUBEREITUNG

Das Piiree auf 45°C erwdrmen, das mit dem Zucker vermischte gelbe Pektin hinzugeben und aufkochen. Sofern im Rezept vorgesehen, den pH-Wert (zwischen 3 und 3.5 fiir eine bessere
Wirkung des Pektins) mithilfe des Natriumizitrats korrigieren®. Die zweite Hélfte des Zuckers nach und nach zur noch kochenden Masse hinzugeben. AnschlieRend den Glukosesirup
beifiigen und bei 106/107°C kochen. Vom Herd nehmen und die Zitronensaure-Ldsung** hinzufiigen, umriihren und in einen Backring, eine Backform oder dhnliches gieRen. Vor dem
Herausnehmen einen Tag lang aushérten lassen. Am néchsten Tag aus der Form nehmen und mit Zucker bestreuen, einen Tag lang trocknen lassen. Am ndchsten Tag mit einem Messer
oder einer Harfe zerteilen, mit Zucker bestreuen, vor dem Verpacken einen weiteren Tag lang trocknen lassen. Brixwert: Toleranz +/-2 fiir siiBe Pirees Toleranz: ++/-3 fiir 100%ige Pilrees.

* Natriumzitrat erlaubt es, den pH-Wert fiir zu saures Obst zu erhghen, und sorgt fiir die korrekte Wirkung von Pektin. ** Die Zitronenséure kann durch Weinsdure ersetzt werden. Diese
Produkte werden als Reaktionsmittel fiir das Gelieren von Pektin verwendet. Sie werden in einer Losung im Verhéltnis von 50% Séure und 50% Wasser gelost.

Stéphane Augé

)

www.ponthier.net



PONTHIER

Heidelbeere Himbeere Willamette Himbeere Willamette 100% Kaktusfeige Kalamansi 100% Kiwi aus Adour (IGP) 100%
BRIX: 20 BRIX:20 BRIX:10,5 BRIX: 21 BRIX:8 BRIX: 13
ZUCKERZUSATZ: 10% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 0%
Heidelbeerpiirce 1000g  Himbeerpii 1000g  Himbeerpiiree 10009 Piiree aus Kaktusfeige 1000g  Piiree aus Kalamansi 1000g  Kiwipiiree 1000g
Zucker (1) 809  Zucker (1) 80g  Zucker (1) 89g  Zucker(1) 1209 Zucker (1) 1789 Zucker (1) 89
Gelbes Pektin (E440) 169  Gelbes Pektin (E440) 169  Gelbes Pektin (E440) 18g  Gelbes Pektin (E440) 249 Gelbes Pektin (E440) 369  Gelbes Pektin (E440) 189
Zucker (2) 778g  Zucker (2) 778¢ Zucker (2) 9769  Zucker (2) 7209 Zucker (2) 847q  Zucker (2) 964
Glukosesirup 100g  Glukosesirup 100g  Glukosesirup 1119 Glukosesirup 100g  Glukosesirup 1119 Glukosesirup 111g
Zitronensaure (E330) 269 Zitronensdure (E330) 269 Zitronensdure (E330) 299 Zitronensaure (E330) 36g  Zitronensaure (E330) 299 Zitronensaure (E330) 40g
Gesamtgewicht 20009  Gesamtgewicht 2000  Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 20009 Trinatriumcitrat (E331) 229 Gesamtgewicht 2222g
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gesamtgewicht 22009 Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Piirce 50%  Piiree 50%  Piiree 45%  Piiree 50%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Piiree 50%
Gewiinschter Trockenextrakt  74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt  74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75% Piiree 45%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

i
v &
Litschi 100% Litschi Madagascar 100% Mandarine 100% Mango Alphonso Mango Alphonso 100% Mirabelle aus Lothringen (g.g.A)
BRIX: 16 BRIX: 17 BRIX: 11 BRIX:23,5 BRIX: 17 BRIX: 27

ZUCKERZUSATZ: 0% ZUCKERZUSATZ: 0% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 6% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 10%
Litschipiiree 10009 Litschipiiree 10009  Mandarinenpiiree 10009  Mangopiiree 1000g  Mangopiiree 10009  Mirabellenpiiree 1000g
Zucker (1) 1279 Zucker (1) 1339 Zucker(1) 89g  Zucker(1) 849 Zucker(1) 89g  Zucker(1) 80g
Gelbes Pektin (E440) 25 Gelbes Pektin (E440) 279 Gelbes Pektin (E440) 189 Gelbes Pektin (E440) 179 Gelbes Pektin (E440) 189 Gelbes Pektin (E440) 169
Zucker (2) 8169  Zucker (2) 911g  Zucker (2) 9769 Zucker (2) 8479 Zucker (2) 964g  Zucker (2) 768g
Glukosesirup 1069  Glukosesirup 111g  Glukosesirup 111g  Glukosesirup 104g  Glukosesirup 1119 Glukosesirup 100g
Iit dure (E330) 38q i dure (E330) 409 Zi dure (E330) 29q i aure (£330) 38g i dure (E330) 409 Zi dure (E330) 369
Gesamtgewicht 2111g  Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 2089g  Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 2000g
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Piiree 47%  Piree 45%  Piiree 45%  Piiree 47%  Piree 45%  Piiree 50%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Orange Valencia 100% Passionsfrucht Flavicarpa  Passionsfrucht Flavicarpa 100% Rote Johannisbeere Roten Friichten Papaya
BRIX: 11 BRIX: 21 BRIX: 14,5 BRIX:21,5 BRIX: 21 BRIX:15
ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10%

Orangenpii 10009 Passionsfruchtpiiree 1000g  Passionsfruchtpiiree 1000g  Piiree aus Roter Johannisheere 1000g  Piiree aus Roten Friichten 1000g  Papayapii 10009
Lucker (1) 1119 Zucker (1) 1209 Zucker (1) 1339 Zucker (1) 809  Zucker (1) 809  Zucker(1) 117g
Gelbes Pektin (E440) 229 Gelbes Pektin (E440) 24g  Gelbes Pektin (E440) 27q9  Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (F440) 169 Gelbes Pektin (E440) 23q
Zucker (2) 9499 Zucker (2) 7309 Zucker (2) 9229 Zucker (2) 7789 Zucker (2) 7789 Zucker (2) 6829
Glukosesirup 119 Glukosesirup 1009 Glukosesirup 111g  Glukosesirup 100g  Glukosesirup 1009 Glukosesirup 98g
Zitronenséure (E330) 299 i dure (£330) 269 Zitronensaure (E330) 29g  Zitronensure (E330) 26 Zitronensaure (E330) 26g  Zitronenséure (E330) 359
Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 20009  Gesamtgewicht 2229 Gesamtgewicht 20009 Gesamtgewicht 20009  Gesamtgewicht 19569
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Piiree 45%  Piiree 50%  Piiree 45%  Piiree 50%  Piiree 50%  Piiree 51%

Gewiinschter Trockenextrakt 75%

Gewiinschter Trockenextrakt  74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt  74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

.9.A: Geschiitzte geografische Angabe | Trockenextrakt gesamt

Photos © The Food Eye

ZUBEREITUNG

Das Piiree auf 45°C erwdrmen, das mit dem Zucker vermischte gelbe Pektin hinzugeben und aufkochen. Sofern im Rezept vorgesehen, den pH-Wert (zwischen 3 und 3.5 fir eine bessere
Wirkung des Pektins) mithilfe des Natriumzitrats korrigieren®. Die zweite Halfte des Zuckers nach und nach zur noch kochenden Masse hinzugeben. AnschlieRend den Glukosesirup
beifiigen und bei 106/107°C kochen. Vom Herd nehmen und die Zitronensaure-Ldsung** hinzufiigen, umriihren und in einen Backring, eine Backform oder dhnliches gieRen. Vor dem
Herausnehmen einen Tag lang aushérten lassen. Am nachsten Tag aus der Form nehmen und mit Zucker bestreuen, einen Tag lang trocknen lassen. Am ndchsten Tag mit einem Messer
oder einer Harfe zerteilen, mit Zucker bestreuen, vor dem Verpacken einen weiteren Tag lang trocknen lassen. Brixwert: Toleranz +/-2 fiir siiBe Piirees Toleranz: ++/-3 fiir 100%ige Pirees.

* Natriumzitrat erlaubt es, den pH-Wert fiir zu saures Obst zu erhdhen, und sorgt fiir die korrekte Wirkung von Pektin. ** Die Zitronensdure kann durch Weinsdure ersetzt werden. Diese
Produkte werden als Reaktionsmittel fiir das Gelieren von Pektin verwendet. Sie werden in einer Losung im Verhaltnis von 50% Saure und 50% Wasser gelost.

Stéphane Auge www.ponthier.net




PONTHIER

Reneklode aus Quercy Roter Rhabarber Schwarze Johannisheere Basler Schwarzkirsche 100% Sauerkirsche Oblacinska Sudachi 100%
(Label Rouge) Frambosa 100% BRIX: 25,5 BRIX: 17 BRIX: 26,5 BRIX: 8
BRIX: 26 BRIX: 4 ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 0%

ZUCKERZUSATZ : 8% ZUCKERZUSATZ : 0% Piiree aus Schw. Johannisbeere 1000g  Schwarzkirschenpiiree 1000g  Sauerkirschenpiiree 1000g  Bimenpiiree 1000g
Reneklodepiiree 1000g  Piiree aus Roter Rhabarber  1000g  Zucker (1) 809  Zucker (1) 899 Zucker (1) 809  Zucker(1) 178
Zucker (1) 81g  Zucker (1) 90g  Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (E440) 18g  Gelbes Pektin (E440) 169  Gelbes Pektin (E440) 369
Gelbes Pektin (E440) 169  Gelbes Pektin (E440) 189 Zucker (2) 7789 Zucker (2) 9769  Zucker (2) 7789 Zucker (2) 8699
Zucker (2) 798q  Zucker(2) 9769 Glukosesirup 100g  Glukosesirup 1119 Glukosesirup 1009 Glukosesirup 111g
Glukosesirup 1019 Glukosesirup 11g  Zitronensaure (E330) 269 Zitronensaure (E330) 299 Zitronensdure (E330) 269 Zitronensdure (E330) 299
Zitronensdure (E330) 269 Zitronensaure (E330) 299  Gesamtgewicht 2000g  Gesamtgewicht 22229 Gesamtgewicht 2000g  Gesamtgewicht 22229
Gesamtgewicht 20229 Gesamtgewicht 2224q  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Piiree 50%  Piiree 45%  Piiree 50%  Piiree 45%
Piiree 49%  Piiree 50%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 75%
Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

1
L4
Walderbeere WeiBer Pfirsich Weinbergpfirsich Yuzu 100% Zitrone 100%
BRIX: 19,5 BRIX: 19,5 BRIX: 19,5 BRIX:6,5 BRIX: 8

ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ : 10% ZUCKERZUSATZ: 0% ZUCKERZUSATZ : 0%
Walderdk pil 1000g  Piiree aus WeiBem Pfirsich 10009 Weinbergpfirsichpiiree 1000g  Yuzu-Piiree 1000g 7 pil 1000g
Zucker (1) 80g  Zucker (1) 80g  Zucker (1) 80g  Zucker(1) 1789 Zucker (1) 178g
Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (E440) 169 Gelbes Pektin (E440) 169  Gelbes Pektin (E440) 369 Gelbes Pektin (E440) 369
Tucker (2) 7789 Zucker (2) 7789 Zucker (2) 768g  Zucker (2) 8479 Zucker (2) 8699
Glukosesirup 100g  Glukosesirup 1009 Glukosesirup 1009 Glukosesirup 1119 Glukosesirup 1119
Zitronenséure (E330) 269 Zitronensaure (E330) 269 Zitronensaure (E330) 36g dure (E330) 299 Zitronensiure (E330) 299
Gesamtgewicht 2000  Gesamtgewicht 2000g  Gesamtgewicht 2000g  Trinatriumcitrat (E331) 229 Gesamtgewicht 22229
Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Gesamtgewicht 22009 Gewiinschter Fruchtgehalt 45%
Piiree 50%  Piiree 50%  Piiree 50%  Gewiinschter Fruchtgehalt 45%  Piiree 45%
Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%  Piree 45%  Gewiinschter Trockenextrakt 74/75%

Gewiinschter Trockenextrakt  74/75%

g.9.A: Geschiitzte geografische Angabe | Trockenextrakt gesamt

ZUBEREITUNG

Das Piiree auf 45°C erwdrmen, das mit dem Zucker vermischte gelbe Pektin hinzugeben und aufkochen. Sofern im Rezept vorgesehen, den pH-Wert (zwischen 3 und 3.5 fiir eine bessere
Wirkung des Pektins) mithilfe des Natriumizitrats korrigieren®. Die zweite Hélfte des Zuckers nach und nach zur noch kochenden Masse hinzugeben. AnschlieRend den Glukosesirup
beifiigen und bei 106/107°C kochen. Vom Herd nehmen und die Zitronensaure-Ldsung** hinzufiigen, umriihren und in einen Backring, eine Backform oder dhnliches gieRen. Vor dem
Herausnehmen einen Tag lang aushérten lassen. Am néchsten Tag aus der Form nehmen und mit Zucker bestreuen, einen Tag lang trocknen lassen. Am ndchsten Tag mit einem Messer
oder einer Harfe zerteilen, mit Zucker bestreuen, vor dem Verpacken einen weiteren Tag lang trocknen lassen. Brixwert: Toleranz +/-2 fiir siiBe Pirees Toleranz: ++/-3 fiir 100%ige Pilrees.

* Natriumzitrat erlaubt es, den pH-Wert fiir zu saures Obst zu erhghen, und sorgt fiir die korrekte Wirkung von Pektin. ** Die Zitronenséure kann durch Weinsdure ersetzt werden. Diese
Produkte werden als Reaktionsmittel fiir das Gelieren von Pektin verwendet. Sie werden in einer Losung im Verhéltnis von 50% Séure und 50% Wasser gelost.
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Stéphane Auge www.ponthier.net






